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VERORDNUNG (EG) Nr. 1881/2006 DER KOMMISSION
vom 19. Dezember 2006

zur Festsetzung der Hichstgehalte fiir bestimmee Kontaminanten in Lebensmitteln

[Text von Bedewtung fiir den EWR)

DIE EOMMISSION DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitze aufl den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Gemeinschaft,

gestilze aufl die Verordnung (EWG) MNr. 31593 des Rates vom
&, Februar 1993 zur Festlepuing von gemeinschafilichen Verfah-
sen zur Kontrolle ven Kontaminanten in Lebensmiteln (1), ins-
besondere auf Artikel 2 Absatz 3, -

in Erwigung nachstehender Griinde:

i1}  Die Verordnung (EG) Nr. £66/2001 der Kommission
vom & Mirc 2001 zur Fesiserzung der Hochstpehalie
fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmiteeln (%) wurde
mehrfach in wesendichen Punkten gendert, Aufprund
never Informationsen und Entwicklungen im Codex Ali-
mentarius  bedarl cs nun weiterer Anderungen  der
Hochstgehalte fir bestimmte Kontaminanten. Darilber
hinaus sollten dic Bestimmungen an cinigen Stellen Klarer
formuliert werden. Aus diesen Griinden sollte die Ver-
ordnung (EG) Nr. 466/2001 ersetzt werden.

12} Zum Schutz der Sftentlichen Gesundheit ist es unerliss-
lich, den Gehalt an Kontaminanten auf roxikologisch ver-
tretbare Werte zu begrenzen,

i3 Angesichts der Unterschiede zwischen den Rechtsvor-
schriften der Mirgliedstaazen und der daraus resultieren-
den Gefabr von Wetthewerbsverzerrungen sind fir cinige
Kontaminanten unter Wahrung des VerhilmismiBigheirs-
prinzips gemeinschafiliche Mafnahmen geboten, um die
Tinheit des Markees zu gpewihrleisten.

{5} Die Hichstgehalte sind so niedrig festzulegen, wie dies
durch cine gute Landwirtschafts-, Fischerci- und Herstel-
lungspraxis vemninftiperweise errcichbar ist, unter De-
riicksichtiging des mic dem Lebensmitelverzehr verbun-
denen Risikos. Bei Kontaminanten, die als penotoxische
Karginogene einzustulen sind oder bei denen die derzei-
rige Exposition der Bevolkerung oder gelihrdeter Bevil-
kerungspruppen anndhernd die wlererbare Aufnabme

') ABL L 37 vom 1321993, 8, 1. Verordnung gefindert durch die
Yerurdnung (EG) MNr. 1882j2003 des Europidischen Parlaments und
des Rates (AR L 284 vom 31.10.2003, S. 1).

) ABL L 77 vom 16.3.2001, §. 1. Werardnung zulerar gedndert durch

die Verordnung (EG) Nr. 199{2006 (ABL L 32 vom 422006,
2.

(3

3]

(7
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crreicht oder diese Ghersteigr, sind die Hachstgehalte so
niedrig festzulegen, wie in verniinftiger Weise erreichbar
[z low as rezsonably achicvable®, ALARA). Durch solche
Worgehensweisen wird gewihrleister, dass die Lebensmit-
telunternehmer zum Schucz der Sffentlichen Gesundheit
Maknahmen ergreifen, um Kontaminationen sowcit als
mbglich zu reduzieren bew. ganz zu vermeiden, Dariiber
hinzus sollten zum Schutz der Gesundheit von Siuglin-
gen und Kleinkindern, einer gefehrdeten Bevilkerungs-
gruppe, die niedrigsten Hischstpehalte festpelegr werden,
die durch eine strenge Auswshl der Rohstoffe zur Her-
stellung von Lebensmiteeln fiir S#uglinge und Kleinkinder
erreicht werden kénnen. Solch eine strenge Auswah] der
Rohstoffe ist auch bei der Herstellung bestimmnter Le-
bensmittel, wie zum Beispiel Kleie fiir den unmitielbaren
menschlichen Verzehr, geboten.

Damit Hachstgehalte auf getrocknete, verdiinote, werar-
beitete und zusammengesetzte Lebensmitte] angewands
werden kinnen, fur die keine spezifischen Hochstgehalre
auf Gemeinschaftsebene festpelogt wurden, sollten die Le-
bensmitelunternehmer  die jeweiligen  Konzentrations-
und Verdinnungsfakeoren sewic die zugehéirigen Ver-
suchsdaten, aus denen der angegebene Faktor hervorgeht,
zur Verfiigung stellen.

Um einen wirksamen Schutz der &ifentlichen Gesundheit
sicherzustellen, sollten Erzeugnisse mit einem Gehalt an
Kontaminanien, der fiber dem zulissigen Hichsrgehale
liegt, weder als solche noch nach Vermischung mit ande-
ren Lebensmiticln oder als Lebensmittelzutat in den Ver-
kehr gebracht werden.

Es ist anerkanne, dass eine Sorticrung oder andere phy-
sikalische Behandlungen geeignet sind, den Aflatoxinge-
halt von Erdniissen, Schalenfriichten, Trockenfrichien
und Mais zu senken. Um die Auswirkungen auf den
Handel zu minimieren, empfichlt es sich, einen hisheren
Aflacoxingehalt fiir dicjenigen Erzeugnisse zuzulassen, die
nicht zum direckten Verzehr oder zur Verwendung als
Lebensmiteelzutat bestimmt sind. In dicsen Fillen sollie
bei der Festlegung der Héchsigehalte fir Aflatoxine be-
rischsichtigt werden, inwieweit durch die penannien Be-
handlungsverfahren der Aflatoxingehalt von Erdniissen,
Schalenfriichten, Trockenfriichten und Mais fiir solche
Erzeugnisse, die zum direkren Verzehr oder zur Verwen-
dung als Lebensmittelzutat bestimmt sind, pesenkt wer-
den kann,

Um ginen wirksamen Vollzug der Héachstpehalte fir be-
stimmite Kontaminanten in bestimmiten Lebensmitteln zu
ermizglichen, missen geeignete Kennzeichnungsvorschrif-
ten erlassen werden.
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Erzeugnis (1}

Héchsigehalt

{mgfks Frischgewicht) -

3143 Gerreidebeikost und andere Beikost in Dosen fir Stuglinge und 50
Fleinkinder, ausgenommen getrocknete Erzeugnisse wnd Er-
zeugmisse in Pulverform (%) (%)
344 sauglingsanfengsnahrung und Folgenahrong (auch SSuglings- 50
milchnahrung und Folgemilch) in Dosen, ausgenommen ge-
trocknete Erzeugnisse und Erzeugnisse in Pubrerform (% (2%
345 Diiitetische Lebensmittel in Diosen fiir besondere medizinische 50
Zwecke (%) (), dic cigens fir Sduglinge bestimom sind, ausge-
nommen getrocknete Erzeugnisse und Erzeupnisse in Pulver-
form
Abschnit 4: 3-Monodilomrapan-1,2-diol (3-MCPD)
2 Hichstgzhalt
Erzcugnis 1) OEJ;EE? s
41 Hydralysiertes Pllanzenprotein () 20
4.2 Sojasofie (79 20
Abschrite 5: Dinxine und PCE (%)
Héchsigehalt
3 e Summe aus Dioxinen
Erzeugnis Summe aus Dioxinen A Ak halicha
“";_’.ir";_’a;'{f;;"' FCB (WHO-PCDD)]
F-PCB-TEQ) (1)
52l Fleisch und Fleischerzeugnisse [aufler geniefbare Nebenpro-
dukte der Schlachtung) von (5):
== Rindemn und Schalen 3.0 pela Fete (%) 4,5 pgfg Fem (%)
— Gefliigel 2.0 pgfg Feet (3% 40 palg Fen (M)
— Schweinen 1,0 pgle Few £ 1.5 palg Fer %)
5.2 Aus den unter 5.1 (%) aufpefiheren an Land lebenden Tieren | 6.0 pglg Fote () 12,0 pgfg Fere (M)
gewonnene Leber und thee Verarbeltungserzeognisse
5.3 Muskelfleisch von Fischen und Fischereierzeugnisse sowie ihee | 4.0 pglg Frischge- 5,0 palp Frischge
Verarbeitungserzeugnisse,  ausgenommen  Aal (0% (M) Der wicht wicht
Hichstgehalt gilt fir Krebstiers, auspenomumen braunes Fleisch
van Krabben sowie Fleisch von Kopf und Thorax won Hummer
und dhnlichen grofen Krehsrieren (Mephrapidas und Falinuridac)
5.4 Muskelfleisch vom Europdischen Flussazl (Angwila anguilla) so- | 4.0 pafg Frischge- | 12,0 pglg Frischge-
wie seine Verarbeitungserreupnisee wicht wicht
3.5 Rohmilch ) und Milcherzeugmisse (%, cinschlichlich Butterfer

3.0 pglg Fert (39

6,0 pafp Fett (7%
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