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Alkopops Die EU-Kommission erhéht den Dioxin
Ampelkennzeichnung —G_renzwert e Steehich e Bt 26
Pikogramm pro Gramm. Das hat der
Biclebansmitte! zustandige Ausschuss am 18.04.2008 T
: itlich:
BSE und Tiermehi beschlassen. Um gesundheitliche Buc

Schaden zu vermeiden, dirfen
Verbraucher nur alle neun Wochen
eine Portion Fischleber verspeisen.

Dioxine und FCE

Grenzwerte \
Futtermittel :;\\i‘:“
Fisch Die von der EU-Kommissarin fir Gesundheit, Androulla Vassiliou, _ LS
- vorgeschlagene Erhishung des Dioxin-Grenzwertes bedeutet ein erhebliches —
Testergebmssc Gesundheitsrisiko fir Liebhaber der Fischspezialitét Dorschleber, Nach einer L
Grenzwerte Empfehlung der Wellgesundheilsorganisation (WHO) sall ein Mensch aus allen o
Erfolg Lebensmitteln pro Tag maximal 4 Pikegramm Dioxine und Eﬂoxir‘léhl'llichﬁ 5//
e polychlorierte Biphenyle (dI-FCE) je Kilogramm Kérpergewicht zu sich nehmean. .
Eier Diz EU, die es sich zur Aufgabe gemacht hat, die Dioxinbelastung der FI
Schafleber Bevédlkerung insgesamt zu raduzieren, gibt als Zielwer 1 Pikogramm Dioxine pro

Kilogramm Karpergewichi vor.
Fragen und Anbtworisn

Fur einen 70 Kilogramm schweren Menschen bedeutet die WHO-Empiehlung

Madenspiegel eine maximale tagliche Aufnahme von 280 Pikogramm Dioxinen, der EU-Zielwert
Erngg-;lLTn‘gspoliiik die Einnahme von héchstens 70 Pikogramm. Jedach nimmt eine Person das el
Zehnfache (WHQ) bis das Vierzigfache (EU) dieser Mengen zu sich, wenn sie JTrac
Etikettenschwindel den Inhalt einer 115-Gramm-Fischdose verspeist, die nach dem neusn EU- wig v
Grenzwert noch verkauft werden darf. Stricl
EU-Warnsystem werd
Fleisch in Dioxin-Grenzwerte nach Belastung festgelegt Thilo
Schutzatmosphare Die Festsetzung der Dioxin-Grenzwerte folgt einer absurden Logik: Sind S_eph
Fleischskandale Produkte in der Regel stark mit Dioxinen belastet, wird der Grenzwert héher Fisch
angesetzt. Fisch kann vergleichsweise viel Dioxine und dl-PCE enthalten, da
Futtermittel Fische diese Giftsioffe sowohl Uber die Nahrungskette als auch direkt aus dem
5 . Wasser aufnshmen. So sind manche Gebiete der Osisee durch Wet
Gastronomie Industrieabwasser der Anrainerlander besonders stark mit Dioxinen und d-PCE
Gentechnik belastet. Dorsch, der Ostsee-Kabeljau, nimmt die Giftstoffe aus dem Wasser auf

und reichert sie vor allem in fettreichen Organen wie der Lebear an.
Herkunfiskennzeichnung

Bei Dioxin-Grenzwerten muss zudem die tatséichliche Verzehrsmenge von
Informationsgesets Lebensmitteln bericksichtigt werden. Wenn die Regierung, wie bei Quecksilber
in Fisch geschehen, eine Werzehrsempfehlungan ausspricht, dirfte ein Mensch
nur alle neun Wachen eine Portion Fischleber (150 Gramm) verspeisan, um
Lebenunn[e]mrlsdmf‘ gesundheilliche Schiden zu vermeiden. Dabsi wird die durchschnittliche

= e Hintergrundbelastung mit Dioxinen durch andere Lebensmitlel berlicksichtigl.
r\-’lcf}onald s- Akilon

klima

7 Meuer Grenzwert nach Industriewlinschen
Mitrofen-Skandal

Bei Tests von focdwatch im Frihjahr 2007 wurde der damalige Grenzwert fir
Qualitédtssiegel Dioxine und dI-PCE in Darschieber um das bis zu Zehnfache Gberschritten. Die
meisten Handelsunternshmen hatlen die Fischkenserven nach den
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